Soirée de CLUB ATLAS
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Amuse-bouche varié par 4 chefs
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Ormeau sauce son corail
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Aumoniere de poireaux a la truffe
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Sandwich mortadella
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Calamar au chorizo sur cake salé
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Terrine de foie gras aux rhubarb, Salade fleurs de jardin d'été

Pinot blanc 2013 ALBERT BOXLER
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Homard breton tied au citron vanillé avec des mangues a la coriandre et courgettes

Vouvray sec 2011 Vincent Careme
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Dorade japonaise en crotite sauce au beurre blanc

Beaune du Chiteau Premier cru 2012 Domaine Bouchad Pére & Fils
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Pigeon ramier roti sauce vin rouge

Yoichi-Nobori Passetoutgrain 2012 Domaine Takahiko Soga
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Péche marinée escorté d’une créme onctueuse et une gelée, sorbet au “Shiso”
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Café & mignardises
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