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le 13. Février. 2017

L'Amuse-bouche et Gaspacho de Saison (par Chef WATANABE)
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S.A. Blanc de Blancs / Henriot / Champagne
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Langoustines laque, Taboulé et Crèmeaux de Chou-fleur sur une gelée de crustacés (par Chef FURUYA)
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2014 Anjou Blanc "la Chapelle" Chenin Sec Vieilles Vignes / Château de Fesles / Loire
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Ormeau braiser, purée de fleur de corza et oignon nouveau, 
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2012 Saint-Bris Vieilles Vignes / Clotilde Davenne / Bourgogne
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L'Amadai à la Nage (par Chef WATANABE)
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servir avec tige de pétasite du Japon (par Chef SHINDO)

2012 Châteauneuf du Pape Blanc / Domaine des Sénéchaux / Rhône
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Ballottine de Lièvre, sauce poivrade (par Chef TAKARA)
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2013 Collines Rhodaniennes "Héluicum" / Les Vins de Vienne / Rhône

La Marjolaine (par Chef WATANABE et Chef MIYAWAKI)
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Café et Mignardises
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