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Soirée de CLUB ATILAS
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Amuse-bouche varié par 4 chefs

Bollinger Rosé
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Cristal gelée d’ormeaux et d’asperge vert son foie cremé

2015 Riesling Grand Cru Kaefferkoph Domaine Martin Schaetzel
%k sk sk

RYT—NFETH TV ERIN~Y a2l —2DT7 7Ly V—ZAELE « T5 v

Foie gras cuit a la plancha avec champignions de paris farci sauce au porto blanc

2017 R de rieussec bordeaux blanc
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Homard r6ti avec fricassée de girolle et purée de salsifis

2013 Chassagne-montrachet ler cru les Vergers Genot Boulanger
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Canard r6ti aux cerises verjutées et shiitake en tarte

2003 Chateau Croizet-Bages Pauillac
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Mousse de mangue et passion caramélisée, glace au caramel beurre salé
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Café & mignardises
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